





04

06

07

08

14

15

16

18

20

21

22

INHALTSVERZEICHNIS

Unsere Firma

Nachhaltigkeit

Unsere Produzenten

Unsere Produkte

Birnen

Pflaumen und Apfel

Erdbeeren

Pfirsiche

Kiwis

Aprikosen

Unsere Zertifizierungen

Logistik




Clisere Forma

&

Die Firma Ceccarelli Giulio srl kommerzialisiert seit Uber
60 Jahren Obst und Gemdise in ftalien, Europa, Afrika, Asien,
Nord- und Stdamerika.

Der Name JULIUS erinnert an den Firmengrinder Giulio
Ceccarelli; er vererbte das Geschift seinen Séhnen Dino und
Gino, die ihre Sachkenntnis und Erfahrung an ihre eigenen
Séhne Ettore, Achille und Massimiliano weitergaben.
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Der Sitz der Hauptniederlassung befindet sich in Longiano, mitten in der sonnigen Emilia-Romagna, dem Land der Sangiovese-
Traube. Der ldndliche Unternehmergeist vermochte die Fruchtbarkeit dieses Bodens aufzuwerten und schuf Gber die Jahrhun-
derte hinweg ein Okosystem im Einklang mit der Natur Diese HOCHWERTIGE, in ganz Europa anerkannte Produktion
flhrte zur Errichtung eines Zentrums fUr den Export frischer und konservierter Friichte.

Das neue Lager ,,Ceccarelli Giulio srl*, wo das Obst gesam-
melt, aufbereitet und verpackt wird, befindet sich in der Emilia
Romagna in ltalien. Es wurde mit besonderem Augenmerk
auf alle Produktionsphasen und mit grof3er Rucksicht auf die
Umwelt konzipiert und gebaut.

Die Kuhlzellen wurden mit FCKW- und FKW-freien Paneelen
realisiert. Uber eine moderne, computergesteuerte Kontrol-
lanlage werden die Temperatur, die Luftfeuchtigkeit sowie die
O- und CO 2-Werte konstant Uberwacht, damit das Obst
ohne Verlust seiner natirlichen Frische gelagert werden kann




| (TH ST T

Zum Auswdhlen und Verpacken unserer Produkte verwenden wir die modernsten Gerite; selbstverstandlich verzichten wir
dabei nicht auf unsere Hauptressource, die menschlichen Arbeitskrafte. Keine Maschine kénnte ndmlich die wachsamen Augen
und die erfahrenen Hande unserer qualifizierten Angesteliten ersetzen!
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NACHHALTIGKEIT

* Unsere taglichen Handlungen bezeugen unsere Absicht, mit
einem umweltfreundlichen Programm zu arbeiten.

# Bei jedem Verarbeitungsprozess werden die Abfille getrennt
entsorgt.

# 60/70 % unserer verwendeten Energie stammen aus perfekt
im Dach integrierten Solarzellen. So kann eine grof3e Menge
an CO2-Emissionen eingespart werden.

# Die Kihlzellen wurden mit Paneelen realisiert, die keine
ozonschadlichen FCKW und FKW enthalten.

# Das auf die Décher fallende Regenwasser wird aufgefangen,
filtriert und in den mechanischen Prozessen der Firma wie-
derverwendet.

# Alle unsere Verpackungen sind 100% recyclebar

KONTROLLE

* Unsere Laborpartner fihren strenge Qualitatstests durch,
um folgende Kriterien zu Uberprifen:

# Die richtige Reife des Produkts, die Messung der Brix-Grade,
der Farbe und des Kalibers. So sind wir dazu in der Lage, nur
die besten Friichte auszuwahlen und auf den Markt zu brin-
gen und hoffen, die Kunden durch ein qualitativ hochwertiges
Angebot an uns zu binden.

# Labortechniker sind mit der Suche nach allfilligen Resten
chemischer Stoffe beschdftigt.

RUCKVERFOLGBARKEIT

* Eine leistungsfahige Management-Software verfolgt unsere
Frichte von der Ablieferung im Lager Uber die Verpackung
bis zur Verteilung und kontrolliert den Weg vom Produzen-
ten zum Konsumenten.



Clusere [ enten

Wir wéhlen unsere Lieferanten aus, indem wir die besten Anbaugebiete fur die jeweiligen Produkte ausfindig machen und die
Obstplantagen prifen.

Vorvertrage mit den Landwirten gestatten es uns, die fir das gute Ernteergebnis ndtigen Mal3nahmen festzusetzen, um die
richtige Produktion und die beste Qualitdt gewdhrleisten zu kénnen.

| . . - ¥

Die Familie Ceccarelli verfolgt personlich alle Phasen von der Auswahl der besten Produkte Uber die Ernte, die zur richtigen
Reifezeit stattfinden muss, bis zurVerpackung. Sie kiimmert sich mit viel Hingabe um die Qualitdt und das Packaging, wie es nur
in einem Privatunternehmen vorstellbar ist. Frische, Genusstauglichkeit, Natur- und Umweltschutz: Nur so kann das beste Obst
mit dem Markenzeichen Julius verpackt werden.
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PREMIUM-OBST:

Diese Marke kennzeichnet eine spezielle Auswahl von Pro-
dukten mit Uberdurchschnittlichen organoleptischen Eigen-
schaften. Sorte, Kaliber, Stif3e, Farbe und richtige Erntezeit sind
einige der Kriterien, welche fur den Aufdruck dieses Marken-
zeichens entscheidend sind.

Nur die besten Friichte werden Julius PREMIUM.
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Birnen

(ARMEN

Gen Feb Mar Apr Mag Giu lLug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Die Birne Carmen ist eine Zlchtung aus der Kreuzung
zwischen Guyot und Bella di Giugno. lhre langliche Form und die rote Farbe
auf einem Teil der Schale macht sie besonders attraktiv. Sie hat ein festes, siif3es
Fruchtfleisch und schmeckt einfach kostlich. Sie enthélt viel Vitamin C (schitzt
vor den Schdden der freien Radikalen), Kalium und Mineralsalze.
* HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna.
* VERPACKUNGEN: Schale mit Deckel,

40x60 einschichtig.

SANTA MARIA

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Die Birne Santa Maria ist eine Zichtung von A. Moret-
tini aus der Kreuzung zwischen Williams x Coscia. Sie wurde 1951 auf dem
Markt eingefihrt. Die glatthiutige, gelbe Birne mit roter Uberfirbung ist be-
sonders in Nordeuropa beliebt (Schweden, Norwegen und Deutschland). Das
Fruchtfleisch ist weil3, zuckerhaltig und saftig.
* HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna.
* VERPACKUNGEN: Schale mit Deckel,

40x60 einschichtig.




WILLIAMS

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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» EIGENSCHAFTEN: Die Birnensorte Williams entstand am Ende des 18.

Jahrhunderts in England.

Mit ihrem frischen, duftenden Geschmack und ihrem unverkennbaren Aroma

eignet sie sich auch gut zum Herstellen von Marmeladen, Saften und Branntwein.

Bei der Ernte ist die Schale noch griin.

Im reifen Zustand wird die Farbe eher gelb. Die Birne wird im August geerntet

und behilt ihre hervorragenden Eigenschaften bis Anfang Dezember.

* HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna.

* VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale | kg,
40x60 einschichtig.

MAX RED BURTLETT

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Eine Variante der Williams-Birne, mit der sie die aroma-
tischen Eigenschaften und die Sif3e gemein hat. Mit roter, in Grintone verlau-

fender Schale, die unter glinstigen Bedingungen vollstindig rubinrot wird. Wird
etwas spéter geerntet als die Williams-Birne.

* HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna.
* VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale | kg,
40x60 einschichtig.




Birnen

ABATE

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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» EIGENSCHAFTEN: Gilt als Kénigin der Birnen wegen ihrer au3ergewdhnli-

chen geschmacklichen und organoleptischen Eigenschaften. Sie wurde im 19.

Jahrhundert in Frankreich zum ersten Mal vom Abt Fétel, nach dem sie benannt

ist, beschrieben und ist bis heute weltweit eine der beliebtesten Sorten geblie-

ben.

* HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna, im Frihling und Sommer

aber auch Chile, Argentinien und Stdafrika.

* VERPACKUNGEN: 30x50 einschichtig,
40x60 einschichtig.

KAISER

Gen Feb Mar Apr Mag Giu lLug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Seit 1830 in Frankreich verbreitet, vollkommen berostete,
tabakbraune Farbe, konsistentes Fruchtfleisch, angenehm sif3 im Geschmack.
Die Kaiserbirne eignet sich auch fur die Kiiche: Beriihmt ist die Zubereitung mit
Alchermes im Ofen. Erntezeit ist im September. Da die Birne sehr gut lagerfahig
ist, kann sie bis im April verkauft werden; mit der zusétzlichen Produktion aus
Ubersee ist sie bis im Juli erhiltlich.

* HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna, im Frihling und Sommer
aber auch Chile, Argentinien und Stdafrika.

* VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale | kg,

40x60 einschichtig.




KINDER BIRNEN

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Die Birne ist ein wichtiges Nahrungsmittel fur die Kin-
dererndhrung, denn sie enthdlt viele Mineralsalze, Vitamine und Einfachzucker:
Fruktose, Glukose, Saccharose, Ballaststoffe und Wasser. Der regelméallige Ver-
zehr von frischem, reifem Saisonobst unterstitzt die harmonische Entwicklung
der Muskel- und Nervenzellen, da diese die Einfachzucker als Energiezufuhr fir
ihren Stoffwechsel brauchen. Diese Frucht wirkt au3erdem verdauungsférdernd.
FUr eine korrekte Erndhrung bilden Obst und Gemise die Basis der Erndhrung-
spyramide. Sie wirken antioxidierend, indem sie den K&rper vor freien Radikalen
schitzen; Wasser, Ballaststoffe, Mineralsalze und Vitamine stirken den Korper
wahrend der Schwangerschaft und der Stillzeit sowie vom Wachstum bis ins
Alter.

Um diese aul3erordentliche Frucht bei Kindern beliebter zu machen, haben wir
eine kleine Packung mit 3-4 Birnen der Sorte CARMEN oder ABATE kreiert, die
auch eine hiibsche Uberraschung enthilt.

Die Kinder Birnen werden unter zusdtzlicher Reduktion der chemischen Behan-
dlungen angebaut und weisen 50% unter den Grenzwerten liegende Chemika-
lienreste auf.

* VERPACKUNGEN: Schale mit Flowpack 600 g

the ﬁfm/j/ /MZ/@

NAHRSTOFFE

MINERALIEN Menge
Kalium 127 mg
Calcium Il mg
Magnesium 6 mg
MAKRONAHRSTOFFE | Menge
Fette 0l g
Ballaststoffe 38¢g
Kohlenhydrate 88¢g
VITAMINE Menge
Vitamin C 4 mg
Vitamin PP 0,1 mg
Vitamin B 0,4 mg

Nach den Vereinbarungen mit den argentinischen Produzenten ist das Produkt auch das ganze Jahr (ber erhdltlich.



* HERKUNFT: Emilia Romagna, Basilikata.

* VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale | kg,

30 x 40 Karton,
40x60 einschichtig.

* HERKUNFT: Emilia Romagna, Venetien.
* VERPACKUNGEN: 30x50 lose,
40x60 einschichtig.

PFLAUMEN

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Sie gehéren zur Familie der Rosengewdchse, werden in
allen Teilen der Welt angebaut und weisen weil3es oder rotes Fruchtfleisch auf.
Sie sind in zwei grof3e Familien unterteilt: die europdische und die chinesisch-
japanische Pflaume. Sie sind von Mai bis Dezember zum frischen Verzehr oder
zur Herstellung von Marmeladen und Likdrs erhiltlich. Pflaumen enthalten ziem-
lich viel Kalium undVitamin A. Sie haben kréftigende (besonders in getrockneter
Form), diuretische, abflhrende, entschlackende und abschwellende Eigenschaf-
ten. Daher eignen sie sich zum Regulieren der Darmtitigkeit und der Leberakti-
vitdt. Die Pflaume ist reich an Antioxidantien, die bei der Bekdmpfung der freien
Radikalen férderlich sind.

APFEL GALA

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Die Apfelsorte Gala ist eine Kreuzung von Golden Deli-
cious und Kidd's Orange Red, die der Obstbauer |.H.Kidd 1920 in Neuseeland
zlichtete.Viele Exemplare der Sorte Gala wurden danach ausgewahlt und durch
weitere Kreuzungen entwickelt, um eine intensiv rote Farbe zu erzielen.

Die Qualitdtsindexe definieren den Apfel als feste Sorte mit weichem
Fruchtfleisch. Gala-Apfel sind siiB, leicht kérnig aber weich, mit nicht sehr krfti-
gem Geschmack und haben eine diinnere Schale als andere Apfelsorten.




Erdbeeren

CLASSIC

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Erdbeeren sind besonders reich an Ascorbinsdure oder
Vitamin C (sie enthalten etwa 50% mehr davon als Orangen). Sie enthalten
Fruktose, einen Zucker mit niedrigem glykdmischem Index, der den Blutzucker-
spiegel relativ konstant hdlt und daher in Mal3en auch fir Diabetiker geeignet ist.
Die Erdbeere besitzt wichtige erndhrungsphysiologische, diuretische, bakterizide,
remineralisierende und entschlackende Eigenschaften.

* HERKUNFT: Emilia Romagna, Basilikata.
* VERPACKUNGEN: Kérbchen 500 g

e CANDONGA

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Die Erdbeere ist die Frucht des Frihlings, die den Winter
vergessen ldsst! Die Sorte Candonga mit ihrem verfUhrerischen Duft und ihrer
unnachahmlichen StB3e ist die Frucht, die Ihre Naschlust bestimmt befriedigt! Sie
wird in der Basilikata angebaut und ist von Februar bis Juni in einem speziellen
quadratischen Kérbchen mit Deckel erhiltlich.

* HERKUNFT: Basilikata.

* VERPACKUNGEN: Kérbchen mit Deckel 500 - 750 g




NEKTARINEN

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Nektarinen enthalten viele Mineralsalze (vor allem Ka-
lium) undVitamine (besonders A und C). Sie haben einen grof3en Anteil an Bal-
laststoffen, besonders an Pektinen, einer |6slichen Faser; die zur Regulierung der
Verdauungsfunktionen beitrdgt. Sie besitzen Durst |6schende und diuretische
Eigenschaften und verbessern daher die Tatigkeit der Nieren, des Magens und
des Darms, férdern so die Verdauung und regen den Appetit an.

* HERKUNFT: Emilia Romagna, Basilikata.

* VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale | kg,

40 x 60 einschichtig.

NEKTARINEN sz=mme

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Wir haben die sti3esten, schénsten Sorten aus der Emilia
Romagna ausgewdhlt. Sie werden mit dem richtigen Reifegrad gepflickt und
direkt vom Baum weiter verarbeitet und verpackt, um noch voller Aromen und
Geschmack in den Supermarkt zu gelangen. Julius PREMIUM... belohnt Ihre Na-
schlust!

* HERKUNFT: Emilia Romagna

* SORTEN mit gelbem Fruchtfleisch: Big Bang, Big Top, Romagna Big, Romagna
Gold, Orion, Morsiani 60, Morsiani 90, Red Fire, Alexa.

* SORTEN mit weilem Fruchtfleisch: Snowball, Romagna Star; Romagna Top,
Romagna 3000.

* VERPACKUNGEN: Schale 500 - 750 g,

40 x 60 einschichtig.




PFIRSICHE

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Die klassischen Pfirsiche sind fleischige, saftige und zu-
ckerhaltige Friichte. Sie haben eine samtige, gelbrote Haut. Das Fruchtfleisch ist
sehr sU3 und duftet stark. Es gibt Tausende von Sorten, die von Mai bis Oktober
geerntet werden. Urspringlich stammt die Frucht aus China, wo sie seit Uber

5000 Jahren angebaut wird. Die Emilia Romagna hat eine grof3e Anbaukapazitat
entwickelt.

* HERKUNFT: Emilia Romagna, Basilikata.
* VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale | kg,
40 x 60 einschichtig.

PFIRSICHE

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Wie fur alle Packungen der Marke PREMIUM werden nur
die am schonsten gefirbten und stfesten (14°brix) Pfirsiche aus der Emilia
Romagna ausgewahlt, um maoglichst rasch zum Konsumenten zu gelangen. Aus
diesem Grund ist es wichtig, den richtigen Reifegrad abzuwarten und das Timing
fur die Verteilung gut zu planen.
* HERKUNFT: Emilia Romagna
* SORTEN: Royal Glory, Red Valley, Sinfony, Zeelady, Tardibel
* VERPACKUNGEN: Schale 500 - 750 g,

40 x 60 einschichtig.
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KIWI HAYWARD

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Stammt aus dem sidlichen China und wurde zu Beginn
des 20. Jahrhunderts in Neuseeland eingefihrt. Der Neuseeldnder Wright Hay-
ward erhielt nach zahlreichen Kreuzungen eine gleichmialige, ovale Frucht mit
pelziger Schale und glanzend griinem Fruchtfleisch; die weil3e, strahlenférmige
Fruchtachse ist von kleinen schwarzen, essbaren Samen umgeben. Die Kiwi-
frucht verbreitete sich rasch auf der ganzen Welt. ltalien ist heute weltweit der
grof3te Produzent und exportiert Kiwifriichte in alle Kontinente. Durch die hohe
Konzentration von Vitamin C wirken Kiwis stark antioxidierend und reinigend,
bekdmpfen die freien Radikalen und besitzen krebshemmende Eigenschaften.
Heute ist die Kiwifrucht saisonbereinigt. In ltalien werden Kiwis vom 20. Oktober
bis am 20. November geerntet und bis im Mai verkauft; danach kommen die
chilenischen und neuseeldndischen Friichte auf unseren Markt: Kiwis sind das
ganze Jahr Uber erhiltlich.
* HERKUNFT: Emilia Romagna, Venetien, Latium. Fiir den Verkauf im Sommer:
Chile.
* VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale | kg,
lose Karton 9-10 kg,
40x60 einschichtig.

KIWI HAYWARD

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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» EIGENSCHAFTEN Nur Friichte von Uberdurchschnittlicher Qualitét, also sch-
mackhaftere Produkte mit optimalem Kaliber, werden mit der Marke Premium
gekennzeichnet.

* HERKUNFT: Emilia Romagna,Venetien, Latium.

» VERPACKUNGEN: 30x50 einschichtig,




KIWI GELB

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN 2005 wurde eine neue Kiwisorte mit gelbem Fruchtfleisch
und bronzefarbener Schale ausgelesen und , Soreli** getauft.
Wegen ihrer herrlichen Sti3e und ihrer warmen Farbe stief3 sie sofort auf das
Interesse des Markts und der Konsumenten.
Mit ihrem slf3en, nie sauren Geschmack ist sie besonders bei Jugendlichen und
Kindern beliebt.
Im Gegensatz zur Kiwi mit grinem Fruchtfleisch wird diese Frucht frih geerntet
(Ende September) und ist ab Anfang Oktober auf dem Markt erhdltlich.
Julius hat dieses Produkt in der Uberzeugung, dem Konsumenten eine aul3er-
gewohnlich gute Frucht anzubieten, in die Premium-Kategorie aufgenommen.
* HERKUNFT: Emilia Romagna,Venetien, Piemont.
* VERPACKUNGEN: 30x50 einschichtig,

Schale mit Deckel.

Schale mit Flowpack
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APRIKOSEN

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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» EIGENSCHAFTEN Aprikosen enthalten viele Mineralien und Spurenelemen-
te (Magnesium, Phosphor, Eisen, Calcium, Natrium, Schwefel, Mangan und Ka-
lium). Der hohe Anteil an Carotinoiden stimuliert die Produktion von Melanin
und foérdert die Brdunung und den Schutz der Haut vor Sonnenstrahlen. Der
Aprikosenbaum stammt urspriinglich aus dem Nordosten Chinas, an der russi-
schen Grenze. Die Frucht ist seit tber 4000 Jahren bekannt. Die Araber sorgten
fur ihre Verbreitung im Mittelmeerraum.
» HERKUNFT: Emilia-Romagna, Basilikata.
* VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale | kg,

30 x 40 lose.

APRIKOSEN «==mmm

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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* EIGENSCHAFTEN Die Aprikosen Premium weisen eine rote Farbung der
Haut und nicht weniger als 16 Grad Brix auf. Sie sind leicht an den speziellen
Verpackungen mit Deckel zu 500 oder 1000 g erkennbar. Orange Rubis, Flopria,
Bora, Kioto, Portici, Pieve, Faralia und Farbaly sind einige der si3esten Sorten, die
unter der Marke PREMIUM gepflickt und kommerzialisiert werden.
* HERKUNFT: Emilia Romagna.
* VERPACKUNGEN: Kérbchen mit Deckel,

30 x 40 lose.




GLOBALG.A.P.

The Glebal Partnership for Good Agricultural Practice

international

featured ®

standards
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GLOBALG.AP ist eine privatwirtschaftliche Organisation, die
freiwillige Standards zur Zertifizierung von landwirtschaftli-
chen Produkten (einschlieBlich Aquakuttur) auf der ganzen
Welt setzt.

Der GLOBALG.AP Standard wurde hauptsichlich entwi-
ckelt, um Verbraucher Uber landwirtschaftliche Produktion-
smethoden von Lebensmitteln zu beruhigen, und zwar durch
Verringerung der umweltschddlichen Auswirkungen der lan-
dwirtschaftlichen Tatigkeiten auf ein Minimum, die Reduzie-
rung des Einsatzes von Chemikalien und die Gewdhrleistung
eines verantwortungsvollen Umgangs mit der Gesundheit
und Sicherheit der Arbeitnehmer und des Wohlergehens der
Tiere.

GLOBALG.AP ist als praktisches Handbuch fir eine gute
landwirtschaftliche Praxis (GAP) Uberall in der Welt zuge-
gen. Es handelt sich um eine gleichberechtigte Partnerschaft
zwischen landwirtschaftlichen Produzenten und dem Leben-
smitteleinzelhandel und setzt sich die Schaffung effizienter
Standards und Zertifizierungsverfahren zum Ziel.

Der International Food Standard (IFS) dient der Forderung
einer effizienten Auswahl von Lieferanten des Lebensmitte-
leinzelhandels (LEH) auf der Grundlage ihrer Fahigkeit, siche-
re Produkte zu liefern, die den vertraglichen Anforderungen
und den gesetzlichen Vorschriften entsprechen.

Das Modell ist sowohl in Europa als auch in der Ubrigen
Welt anerkannt.

BIOLOGISCHE LANDWIRTSCHAFT
IST GUT FUR DIE NATUR,
IST GUT FUR SIE.
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Julius erhilft das Obst aus den fir den Anbau
glnstigsten Regionen [taliens. Nach einer ak-
kuraten Auswahl und Verpackung wird es in
alle europdischen Linder und in andere Konti-
nente exportiert. Mit unserem Verkaufsbiro in
Bozen sind wir Europa niher.

HEEEEER e 12 .

Julius ist flexibel und richtet sich nach den Kun-
denwlinschen - wie es nur bei Privatunterneh-
men mdglich ist. Wir kédnnen grof3e und kleine
Mengen liefern, auch mit gemischten Produ-
kten und Verpackungsarten.

_'."_'_"'"-IEI

i

ren und die Umweltbelastung durch den Straf3entransport zu verringern.
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FSC

www.fsc.org

MIX

Paper from
responsible sources

FSC® C105572

Dieser Katalog wurde auf Papier gedruckt, das nur aus nachhaltig und
nach strengen Okologischen, sozialen und wirtschaftlichen Kriterien
bewirtschafteten Waldern stammt (Forest Stewardship Council® - FSC®)






