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Unsere Firma

Das neue Lager „Ceccarelli Giulio srl“, wo das Obst gesam-
melt, aufbereitet und verpackt wird, befindet sich in der Emilia 
Romagna in Italien. Es wurde mit besonderem Augenmerk 
auf alle Produktionsphasen und mit großer Rücksicht auf die 
Umwelt konzipiert und gebaut.

Die Kühlzellen wurden mit FCKW- und FKW-freien Paneelen 
realisiert. Über eine moderne, computergesteuerte Kontrol-
lanlage werden die Temperatur, die Luftfeuchtigkeit sowie die 
O- und CO 2-Werte konstant überwacht, damit das Obst 
ohne Verlust seiner natürlichen Frische gelagert werden kann

Der Sitz der Hauptniederlassung befindet sich in Longiano, mitten in der sonnigen Emilia-Romagna, dem Land der Sangiovese-
Traube. Der ländliche Unternehmergeist vermochte die Fruchtbarkeit dieses Bodens aufzuwerten und schuf über die Jahrhun-
derte hinweg ein Ökosystem im Einklang mit der Natur.  Diese HOCHWERTIGE, in ganz Europa anerkannte Produktion 
führte zur Errichtung eines Zentrums für den Export frischer und konservierter Früchte.

Die Firma Ceccarelli Giulio srl kommerzialisiert seit über 
60 Jahren Obst und Gemüse in Italien, Europa, Afrika, Asien, 
Nord- und Südamerika.
Der Name JULIUS erinnert an den Firmengründer Giulio 
Ceccarelli; er vererbte das Geschäft seinen Söhnen Dino und 
Gino, die ihre Sachkenntnis und Erfahrung an ihre eigenen 
Söhne Ettore, Achille und Massimiliano weitergaben.
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the brand of quality

Zum Auswählen und Verpacken unserer Produkte verwenden wir die modernsten Geräte; selbstverständlich verzichten wir 
dabei nicht auf unsere Hauptressource, die menschlichen Arbeitskräfte. Keine Maschine könnte nämlich die wachsamen Augen 
und die erfahrenen Hände unserer qualifizierten Angestellten ersetzen!
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Nachhaltigkeit
• Unsere täglichen Handlungen bezeugen unsere Absicht, mit 
einem umweltfreundlichen Programm zu arbeiten.

• Unsere Laborpartner führen strenge Qualitätstests durch, 
um folgende Kriterien zu überprüfen:

Die richtige Reife des Produkts, die Messung der Brix-Grade, 
der Farbe und des Kalibers. So sind wir dazu in der Lage, nur 
die besten Früchte auszuwählen und auf den Markt zu brin-
gen und hoffen, die Kunden durch ein qualitativ hochwertiges 
Angebot an uns zu binden.
Labortechniker sind mit der Suche nach allfälligen Resten 
chemischer Stoffe beschäftigt.

• Eine leistungsfähige Management-Software verfolgt unsere 
Früchte von der Ablieferung im Lager über die Verpackung 
bis zur Verteilung und kontrolliert den Weg vom Produzen-
ten zum Konsumenten.

1 234567 891019

NACHHALTIGKEIT

KONTROLLE

RÜCKVERFOLGBARKEIT

Bei jedem Verarbeitungsprozess werden die Abfälle getrennt 
entsorgt.

60/70 % unserer verwendeten Energie stammen aus perfekt 
im Dach integrierten Solarzellen. So kann eine große Menge 
an CO2-Emissionen eingespart werden.

Die Kühlzellen wurden mit Paneelen realisiert, die keine 
ozonschädlichen FCKW und FKW enthalten.

Das auf die Dächer fallende Regenwasser wird aufgefangen, 
filtriert und in den mechanischen Prozessen der Firma wie-
derverwendet.

#

#

#

#

#

#
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Alle unsere Verpackungen sind 100% recyclebar.#



Unsere Produzenten

Wir wählen unsere Lieferanten aus, indem wir die besten Anbaugebiete für die jeweiligen Produkte ausfindig machen und die 
Obstplantagen prüfen. 
Vorverträge mit den Landwirten gestatten es uns, die für das gute Ernteergebnis nötigen Maßnahmen festzusetzen, um die 
richtige Produktion und die beste Qualität gewährleisten zu können.

07

Die Familie Ceccarelli verfolgt persönlich alle Phasen von der Auswahl der besten Produkte über die Ernte, die zur richtigen 
Reifezeit stattfinden muss, bis zur Verpackung. Sie kümmert sich mit viel Hingabe um die Qualität und das Packaging, wie es nur 
in einem Privatunternehmen vorstellbar ist.  Frische, Genusstauglichkeit, Natur- und Umweltschutz: Nur so kann das beste Obst 
mit dem Markenzeichen Julius verpackt werden.



Unsere Produkte

Premium
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the brand of quality

PREMIUM-OBST: 
Diese Marke kennzeichnet eine spezielle Auswahl von Pro-
dukten mit überdurchschnittlichen organoleptischen Eigen-
schaften. Sorte, Kaliber, Süße, Farbe und richtige Erntezeit sind 
einige der Kriterien, welche für den Aufdruck dieses Marken-
zeichens entscheidend sind. 
Nur die besten Früchte werden Julius PREMIUM.
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Birnen

SANTA MARIA
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

CARMEN

• EIGENSCHAFTEN Die Birne Carmen ist eine Züchtung aus der Kreuzung 
zwischen Guyot und Bella di Giugno. Ihre längliche Form und die rote Farbe 
auf einem Teil der Schale macht sie besonders attraktiv. Sie hat ein festes, süßes 
Fruchtfleisch und schmeckt einfach köstlich. Sie enthält viel Vitamin C (schützt 
vor den Schäden der freien Radikalen), Kalium und Mineralsalze.
• HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna.
• VERPACKUNGEN:	Schale mit Deckel,
	 40x60 einschichtig.

• EIGENSCHAFTEN Die Birne Santa Maria ist eine Züchtung von A. Moret-
tini aus der Kreuzung zwischen Williams x Coscia. Sie wurde 1951 auf dem 
Markt eingeführt. Die glatthäutige, gelbe Birne mit roter Überfärbung ist be-
sonders in Nordeuropa beliebt (Schweden, Norwegen und Deutschland). Das 
Fruchtfleisch ist weiß, zuckerhaltig und saftig. 
• HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna.
• VERPACKUNGEN:	 Schale mit Deckel,
	 40x60 einschichtig.

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

10



the brand of quality

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

WILLIAMS

MAX RED BURTLETT

• EIGENSCHAFTEN Eine Variante der Williams-Birne, mit der sie die aroma-
tischen Eigenschaften und die Süße gemein hat. Mit roter, in Grüntöne verlau-
fender Schale, die unter günstigen Bedingungen vollständig rubinrot wird. Wird 
etwas später geerntet als die Williams-Birne.
• HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna.
• VERPACKUNGEN:	 in Netz verpackte Schale 1 kg,
	 40x60 einschichtig.

• EIGENSCHAFTEN: Die Birnensorte Williams entstand am Ende des 18. 
Jahrhunderts in England. 
Mit ihrem frischen, duftenden Geschmack und ihrem unverkennbaren Aroma 
eignet sie sich auch gut zum Herstellen von Marmeladen, Säften und Branntwein.  
Bei der Ernte ist die Schale noch grün. 
Im reifen Zustand wird die Farbe eher gelb. Die Birne wird im August geerntet 
und behält ihre hervorragenden Eigenschaften bis Anfang Dezember. 
• HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna.
• VERPACKUNGEN:	 in Netz verpackte Schale 1 kg,
	 40x60 einschichtig.
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Birnen

ABATE
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

 

• EIGENSCHAFTEN: Gilt als Königin der Birnen wegen ihrer außergewöhnli-
chen geschmacklichen und organoleptischen Eigenschaften. Sie wurde im 19. 
Jahrhundert in Frankreich zum ersten Mal vom Abt Fétel, nach dem sie benannt 
ist, beschrieben und ist bis heute weltweit eine der beliebtesten Sorten geblie-
ben.
• HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna, im Frühling und Sommer 
aber auch Chile, Argentinien und Südafrika.
• VERPACKUNGEN:	 30x50 einschichtig,
	 40x60 einschichtig.

KAISER

• EIGENSCHAFTEN Seit 1830 in Frankreich verbreitet, vollkommen berostete, 
tabakbraune Farbe, konsistentes Fruchtfleisch, angenehm süß im Geschmack. 
Die Kaiserbirne eignet sich auch für die Küche: Berühmt ist die Zubereitung mit 
Alchermes im Ofen. Erntezeit ist im September. Da die Birne sehr gut lagerfähig 
ist, kann sie bis im April verkauft werden; mit der zusätzlichen Produktion aus 
Übersee ist sie bis im Juli erhältlich.
• HERKUNFT: Ferrara, Modena, Ravenna, Bologna, im Frühling und Sommer 
aber auch Chile, Argentinien und Südafrika.
• VERPACKUNGEN:	 in Netz verpackte Schale 1 kg,
	 40x60 einschichtig.

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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the brand of quality

KINDER BIRNEN
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

• EIGENSCHAFTEN Die Birne ist ein wichtiges Nahrungsmittel für die Kin-
derernährung, denn sie enthält viele Mineralsalze, Vitamine und Einfachzucker: 
Fruktose, Glukose, Saccharose, Ballaststoffe und Wasser. Der regelmäßige Ver-
zehr von frischem, reifem Saisonobst unterstützt die harmonische Entwicklung 
der Muskel- und Nervenzellen, da diese die Einfachzucker als Energiezufuhr für 
ihren Stoffwechsel brauchen. Diese Frucht wirkt außerdem verdauungsfördernd. 
Für eine korrekte Ernährung bilden Obst und Gemüse die Basis der Ernährung-
spyramide. Sie wirken antioxidierend, indem sie den Körper vor freien Radikalen 
schützen; Wasser, Ballaststoffe, Mineralsalze und Vitamine stärken den Körper 
während der Schwangerschaft und der Stillzeit sowie vom Wachstum bis ins 
Alter. 
Um diese außerordentliche Frucht bei Kindern beliebter zu machen, haben wir 
eine kleine Packung mit 3-4 Birnen der Sorte CARMEN oder ABATE kreiert, die 
auch eine hübsche Überraschung enthält.
Die Kinder Birnen werden unter zusätzlicher Reduktion der chemischen Behan-
dlungen angebaut und weisen 50% unter den Grenzwerten liegende Chemika-
lienreste auf.
• VERPACKUNGEN:  Schale mit Flowpack 600 g

Premium

MINERALIEN Menge
Kalium 127 mg
Calcium 11 mg
Magnesium 6 mg

VITAMINE Menge
Vitamin C 4 mg
Vitamin PP 0,1 mg
Vitamin B 0,4 mg

MAKRONÄHRSTOFFE Menge
Fette 0,1 g
Ballaststoffe 3,8 g
Kohlenhydrate 8,8 g

NÄHRSTOFFE
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Nach den Vereinbarungen mit den argentinischen Produzenten ist das Produkt auch das ganze Jahr über erhältlich.
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Pflaumen und Äpfel

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

PFLAUMEN

• EIGENSCHAFTEN Sie gehören zur Familie der Rosengewächse, werden in 
allen Teilen der Welt angebaut und weisen weißes oder rotes Fruchtfleisch auf. 
Sie sind in zwei große Familien unterteilt: die europäische und die chinesisch-
japanische Pflaume. Sie sind von Mai bis Dezember zum frischen Verzehr oder 
zur Herstellung von Marmeladen und Likörs erhältlich. Pflaumen enthalten ziem-
lich viel Kalium und Vitamin A. Sie haben kräftigende (besonders in getrockneter 
Form), diuretische, abführende, entschlackende und abschwellende Eigenschaf-
ten. Daher eignen sie sich zum Regulieren der Darmtätigkeit und der Leberakti-
vität. Die Pflaume ist reich an Antioxidantien, die bei der Bekämpfung der freien 
Radikalen förderlich sind.

ÄPFEL GALA
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

• EIGENSCHAFTEN Die Apfelsorte Gala ist eine Kreuzung von Golden Deli-
cious und Kidd’s Orange Red, die der Obstbauer J.H.Kidd 1920 in Neuseeland 
züchtete. Viele Exemplare der Sorte Gala wurden danach ausgewählt und durch 
weitere Kreuzungen entwickelt, um eine intensiv rote Farbe zu erzielen.
Die Qualitätsindexe definieren den Apfel als feste Sorte mit weichem 
Fruchtfleisch. Gala-Äpfel sind süß, leicht körnig aber weich, mit nicht sehr kräfti-
gem Geschmack und haben eine dünnere Schale als andere Apfelsorten.

• HERKUNFT:  Emilia Romagna, Venetien.
• VERPACKUNGEN:	 30x50 lose, 
	 40x60 einschichtig.

• HERKUNFT: Emilia Romagna, Basilikata.
• VERPACKUNGEN:	 in Netz verpackte Schale 1 kg,
	 30 x 40 Karton,
	 40x60 einschichtig.



Erdbeeren

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

CLASSIC

CANDONGA
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

• EIGENSCHAFTEN Die Erdbeere ist die Frucht des Frühlings, die den Winter 
vergessen lässt! Die Sorte Candonga mit ihrem verführerischen Duft und ihrer 
unnachahmlichen Süße ist die Frucht, die Ihre Naschlust bestimmt befriedigt! Sie 
wird in der Basilikata angebaut und ist von Februar bis Juni in einem speziellen 
quadratischen Körbchen mit Deckel erhältlich.
• HERKUNFT: Basilikata.
• VERPACKUNGEN: Körbchen mit Deckel 500 - 750 g

• EIGENSCHAFTEN Erdbeeren sind besonders reich an Ascorbinsäure oder 
Vitamin C (sie enthalten etwa 50% mehr davon als Orangen). Sie enthalten 
Fruktose, einen Zucker mit niedrigem glykämischem Index, der den Blutzucker-
spiegel relativ konstant hält und daher in Maßen auch für Diabetiker geeignet ist. 
Die Erdbeere besitzt wichtige ernährungsphysiologische, diuretische, bakterizide, 
remineralisierende und entschlackende Eigenschaften.
• HERKUNFT: Emilia Romagna, Basilikata.
• VERPACKUNGEN: Körbchen 500 g

Premium
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Pfirsiche

NEKTARINEN
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

NEKTARINEN
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

• EIGENSCHAFTEN Wir haben die süßesten, schönsten Sorten aus der Emilia 
Romagna ausgewählt. Sie werden mit dem richtigen Reifegrad gepflückt und 
direkt vom Baum weiter verarbeitet und verpackt, um noch voller Aromen und 
Geschmack in den Supermarkt zu gelangen. Julius PREMIUM... belohnt Ihre Na-
schlust!
• HERKUNFT:  Emilia Romagna
• SORTEN mit gelbem Fruchtfleisch: Big Bang, Big Top, Romagna Big, Romagna 
Gold, Orion, Morsiani 60, Morsiani 90, Red Fire, Alexa.
• SORTEN mit weißem Fruchtfleisch: Snowball, Romagna Star, Romagna Top, 
Romagna 3000.
• VERPACKUNGEN:	 Schale 500 - 750 g,
	 40 x 60 einschichtig.

Premium

16

• EIGENSCHAFTEN  Nektarinen enthalten viele Mineralsalze (vor allem Ka-
lium) und Vitamine (besonders A und C). Sie haben einen großen Anteil an Bal-
laststoffen, besonders an Pektinen, einer löslichen Faser, die zur Regulierung der 
Verdauungsfunktionen beiträgt. Sie besitzen Durst löschende und diuretische 
Eigenschaften und verbessern daher die Tätigkeit der Nieren, des Magens und 
des Darms, fördern so die Verdauung und regen den Appetit an.
• HERKUNFT: Emilia Romagna, Basilikata.
• VERPACKUNGEN: in Netz verpackte Schale 1 kg,
	 40 x 60 einschichtig.



PFIRSICHE

the brand of quality

PFIRSICHE

• EIGENSCHAFTEN Wie für alle Packungen der Marke PREMIUM werden nur 
die am schönsten gefärbten und süßesten (14°brix) Pfirsiche aus der Emilia 
Romagna ausgewählt, um möglichst rasch zum Konsumenten zu gelangen. Aus 
diesem Grund ist es wichtig, den richtigen Reifegrad abzuwarten und das Timing 
für die Verteilung gut zu planen. 
• HERKUNFT:  Emilia Romagna
• SORTEN: Royal Glory, Red Valley, Sinfony, Zeelady, Tardibel
• VERPACKUNGEN:	Schale 500 - 750 g,
	 40 x 60 einschichtig.

• EIGENSCHAFTEN Die klassischen Pfirsiche sind fleischige, saftige und zu-
ckerhaltige Früchte. Sie haben eine samtige, gelbrote Haut. Das Fruchtfleisch ist 
sehr süß und duftet stark. Es gibt Tausende von Sorten, die von Mai bis Oktober 
geerntet werden. Ursprünglich stammt die Frucht aus China, wo sie seit über 
5000 Jahren angebaut wird. Die Emilia Romagna hat eine große Anbaukapazität 
entwickelt.
• HERKUNFT: Emilia Romagna, Basilikata.
• VERPACKUNGEN:	 in Netz verpackte Schale 1 kg,
	 40 x 60 einschichtig.

Premium

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic
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Kiwis

KIWI HAYWARD
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

• EIGENSCHAFTEN Stammt aus dem südlichen China und wurde zu Beginn 
des 20. Jahrhunderts in Neuseeland eingeführt. Der Neuseeländer Wright Hay-
ward erhielt nach zahlreichen Kreuzungen eine gleichmäßige, ovale Frucht mit 
pelziger Schale und glänzend grünem Fruchtfleisch; die weiße, strahlenförmige 
Fruchtachse ist von kleinen schwarzen, essbaren Samen umgeben. Die Kiwi-
frucht verbreitete sich rasch auf der ganzen Welt. Italien ist heute weltweit der 
größte Produzent und exportiert Kiwifrüchte in alle Kontinente. Durch die hohe 
Konzentration von Vitamin C wirken Kiwis stark antioxidierend und reinigend, 
bekämpfen die freien Radikalen und besitzen krebshemmende Eigenschaften.
Heute ist die Kiwifrucht saisonbereinigt. In Italien werden Kiwis vom 20. Oktober 
bis am 20. November geerntet und bis im Mai verkauft; danach kommen die 
chilenischen und neuseeländischen Früchte auf unseren Markt: Kiwis sind das 
ganze Jahr über erhältlich.
• HERKUNFT:  Emilia Romagna, Venetien, Latium. Für den Verkauf im Sommer: 
Chile.
• VERPACKUNGEN:	 in Netz verpackte Schale 1 kg,
	 lose Karton 9-10 kg,
	 40x60 einschichtig.

KIWI HAYWARD
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

Premium

• EIGENSCHAFTEN Nur Früchte von überdurchschnittlicher Qualität, also sch-
mackhaftere Produkte mit optimalem Kaliber, werden mit der Marke Premium 
gekennzeichnet. 
• HERKUNFT:  Emilia Romagna, Venetien, Latium.
• VERPACKUNGEN: 30x50 einschichtig,
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Kiwi Gold

KIWI GELB

• EIGENSCHAFTEN 2005 wurde eine neue Kiwisorte mit gelbem Fruchtfleisch 
und bronzefarbener Schale ausgelesen und „Soreli“ getauft. 
Wegen ihrer herrlichen Süße und ihrer warmen Farbe stieß sie sofort auf das 
Interesse des Markts und der Konsumenten. 
Mit ihrem süßen, nie sauren Geschmack ist sie besonders bei Jugendlichen und 
Kindern beliebt. 
Im Gegensatz zur Kiwi mit grünem Fruchtfleisch wird diese Frucht früh geerntet 
(Ende September) und ist ab Anfang Oktober auf dem Markt erhältlich. 
Julius hat dieses Produkt in der Überzeugung, dem Konsumenten eine außer-
gewöhnlich gute Frucht anzubieten, in die Premium-Kategorie aufgenommen.
• HERKUNFT:  Emilia Romagna, Venetien, Piemont.
• VERPACKUNGEN:	 30x50 einschichtig,
	 Schale mit Deckel.
	 Schale mit Flowpack

	

Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

Premium
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Aprikosen

APRIKOSEN
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

APRIKOSEN
Gen Feb Mar Apr Mag Giu Lug Ago Set Ott Nov Dic

• EIGENSCHAFTEN Die Aprikosen Premium weisen eine rote Färbung der 
Haut und nicht weniger als 16 Grad Brix auf. Sie sind leicht an den speziellen 
Verpackungen mit Deckel zu 500 oder 1000 g erkennbar. Orange Rubis, Flopria, 
Bora, Kioto, Portici, Pieve, Faralia und Farbaly sind einige der süßesten Sorten, die 
unter der Marke PREMIUM gepflückt und kommerzialisiert werden.
• HERKUNFT: Emilia Romagna.
• VERPACKUNGEN:	 Körbchen mit Deckel,
	 30 x 40 lose.

• EIGENSCHAFTEN  Aprikosen enthalten viele Mineralien und Spurenelemen-
te (Magnesium, Phosphor, Eisen, Calcium, Natrium, Schwefel, Mangan und Ka-
lium). Der hohe Anteil an Carotinoiden stimuliert die Produktion von Melanin 
und fördert die Bräunung und den Schutz der Haut vor Sonnenstrahlen. Der 
Aprikosenbaum stammt ursprünglich aus dem Nordosten Chinas, an der russi-
schen Grenze. Die Frucht ist seit über 4000 Jahren bekannt. Die Araber sorgten 
für ihre Verbreitung im Mittelmeerraum. 
• HERKUNFT: Emilia-Romagna, Basilikata. 
• VERPACKUNGEN:	 in Netz verpackte Schale 1 kg,
	 30 x 40 lose.

Premium
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Zertifizierungen
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GLOBALG.A.P ist eine privatwirtschaftliche Organisation, die 
freiwillige Standards zur Zertifizierung von landwirtschaftli-
chen Produkten (einschließlich Aquakultur) auf der ganzen 
Welt setzt.

Der GLOBALG.A.P Standard wurde hauptsächlich entwi-
ckelt, um Verbraucher über landwirtschaftliche Produktion-
smethoden von Lebensmitteln zu beruhigen, und zwar durch 
Verringerung der umweltschädlichen Auswirkungen der lan-
dwirtschaftlichen Tätigkeiten auf ein Minimum, die Reduzie-
rung des Einsatzes von Chemikalien und die Gewährleistung 
eines verantwortungsvollen Umgangs mit der Gesundheit 
und Sicherheit der Arbeitnehmer und des Wohlergehens der 
Tiere.

GLOBALG.A.P ist als praktisches Handbuch für eine gute 
landwirtschaftliche Praxis (GAP) überall in der Welt zuge-
gen. Es handelt sich um eine gleichberechtigte Partnerschaft 
zwischen landwirtschaftlichen Produzenten und dem Leben-
smitteleinzelhandel und setzt sich die Schaffung effizienter 
Standards und Zertifizierungsverfahren zum Ziel.

Der International Food Standard (IFS) dient der Förderung 
einer effizienten Auswahl von Lieferanten des Lebensmitte-
leinzelhandels (LEH) auf der Grundlage ihrer Fähigkeit, siche-
re Produkte zu liefern, die den vertraglichen Anforderungen 
und den gesetzlichen Vorschriften entsprechen.

Das Modell ist sowohl in Europa als auch in der übrigen 
Welt anerkannt.

BIOLOGISCHE LANDWIRTSCHAFT 
IST GUT FÜR DIE NATUR,
IST GUT FÜR SIE.



Logistik

22

Julius erhält das Obst aus den für den Anbau 
günstigsten Regionen Italiens. Nach einer ak-
kuraten Auswahl und Verpackung wird es in 
alle europäischen Länder und in andere Konti-
nente exportiert. Mit unserem Verkaufsbüro in 
Bozen sind wir Europa näher.

Julius ist flexibel und richtet sich nach den Kun-
denwünschen - wie es nur bei Privatunterneh-
men möglich ist. Wir können große und kleine 
Mengen liefern, auch mit gemischten Produ-
kten und Verpackungsarten.

Ein effizientes Logistiksystem und die Plattform von Verona gestatten es uns, die gemischten Ladungen für Europa zu optimie-
ren und die Umweltbelastung durch den Straßentransport zu verringern.



Dieser Katalog wurde auf Papier gedruckt, das nur aus nachhaltig und 
nach strengen ökologischen, sozialen und wirtschaftlichen Kriterien 
bewirtschafteten Wäldern stammt (Forest Stewardship Council® - FSC®)




